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sjs catering+

Menukarte

management
Mittagsspeiseplan vom: 08.06.-12.06.2026
4 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
KwW24
Fischstabchen mit el :
Empfehlung | Chili con carne ( Rind) mit | Penne mit Pestosof3e und Hahnchenkeule und Nudelsalat mit
. Salzkartoffeln und Erbsen- y i :
des Tages Baguette Tomatenwiifel " ; fruchtiger TomatensoRRe Geflugelwiener
Méhren in RahmsoRe SoRe
2,51 A1 30,46,51, A1G) 30,51 A1,G,D,|I 7,51 A1 30,51, A1,C,GJ
Blumenkohl - Kése Bratling
Vegetarisch Kartoffelsuppe mit Gemiisenuggets mit mit Salzkartoffeln und Grie3brei ungesiit dazu | Linsen-Soja-Bolognese
9 Croutons Rahmsof3e und Kartoffeln Erbsen-Méhren in Apfelmus mit Gabelspaghetti
Rahmsofe
7,30,51 A1,G.L, 30,51 A1,CF,G,LK 30,51 A1,GH,I 7,30,51 A1,G 51 A1F,
Blattsalat mit
Obst Fruchtquark Obst Joghurtdressing Obst
30 G 30 G

Wir wiinschen
guten Appetit!

www.sjs-catering.de

Zusatzstoffe und Allergene:
Siehe Aushang

Gerichte mit Schweinefleisch
sind mit ¥ gekennzeichnet

Anderung vorbehalten




